
MENÚ MEDIEVAL 2024

Los aperitivos nos los ceden los métodos tradicionales de conservación de
los Calados Riojanos

Buñuelo de chorizo
Ravioli de perdiz escabechada envuelta en papada ibérica 

Las verduras, hortalizas y productos de la época de una forma singular

Tomata, queso de Los Cameros y brotes

Ahumados y cebolleta

Del mar ...

Bacalao confitado sobre tiznao de salsa riojana picante

Del campo …

Carrilleras ibéricas sobre parmentier de patata y crujiente

Para terminar

Peras al vino tinto versión Allegar
Brioche tres leches

39 € por persona
Iva incluido

Incluye pan y agua


